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などで販売

ふるさと　お　け便産品

　柏の葉アクアテラス近くにある、木目調のおしゃれなコー
ヒーショップ。そのオーナー兼焙煎士である松本さんは、
コーヒー焙煎大会での受賞歴があるほか、過去にバーテ
ンダーとしても創作カクテル部門の全国1位に輝いたこ
とがある異色の経歴の持ち主です。
　そんな松本さんが提供するコーヒーには、特に豆の焙煎
に強いこだわりがあります。気温や湿度などの影響を受け
る豆の状態をその都度見極め、自らの手で焙煎の温度や時
間などを調整しているといいます。「豆の持つポテンシャル
を、焙煎によってどこまで引き出せるかがポイント」と話し、
豆や焙煎方法などの違いで変化するコーヒーの味を、カク

テルのテイスティングで鍛えられ
た自分の舌で感じ、さまざまな味
を表現しているそうです。
　出来上がったコーヒーバッグは
焙煎度合いが4種あり、朝の香り良
い目覚めをイメージした浅煎（い）
りの「やさしい朝」のほか、「木漏
れ日」や「不思議」など、風味や
香りだけでなく、名前の違いを楽

　市で生産・加工された製品など、柏を象徴
する特産品を「柏市ふるさと産品」に認定し
ています。このコーナーでは、ふるさと産品
の魅力と生産者のこだわりを紹介します。
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ABO 柏の葉 珈琲研究所
【住所】
若柴226番地42 
中央144街区2 C棟

【問い合わせ】
070−1431−8295

ふるさと産品
ホームページ

しめるのも魅力です。また、バッグの振り方で味の濃さも
調整できるので、自分好みの1杯を作ることができます。
　「ちょっとだけ魔法（MAGO）をかけてできたコーヒー
の、焙煎や豆の違いを楽しんでほしい」と話す松本さんは、
市内で講座を開き、コーヒーの魅力や焙煎が生み出す味
の違いなどを伝えているそうです。
　友人と一緒に楽しんだり、自分のリラックスタイムに
味わったりして、1杯のコーヒーで広がる幸せなひとと
きを体験してみませんか。
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への情熱でコーヒーの世界観を変える

電話での問い合わせが困難なかたはファクス
7166−8289もご利用ください

携帯電話や松戸局（047局）から本誌の市外局番のない
番号にかけるときは最初に「04」を付けてください

リサイクル可能な紙と植物油インキを使用しています。また、見やすいユニバーサルデザインフォントを採用しています。70
古紙配合率70％再生紙と植物油インキを使用しています。
また、見やすいユニバーサルデザインフォントを採用しています。
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広報かしわ宅配コールセンター
0120－276－673

受付時間／午前8時30分～午後5時15分
※ 土・日曜日、祝日、年末年始を除く

柏市公式エックス柏市公式
LINEアカウント

柏市公式
ホームページ

コーヒーバッグ5種セット　3名様

【応募方法】　
市内在住のかたで、次のいずれかで
▶市のホームページにある応募フォームで
▶はがきに「ふるさと産品お届け便」と明
記し、3ページ下の必要事項と、広報かしわ
5月号の感想を書いて、〒277−8505　柏
市役所広報広聴課へ郵送（必着）で※応募は
1人1回。当選者の発表は賞品の発送をもっ
て代えさせていただきます

今月のプレゼント

市の情報をもっと知りたい！ 広報誌の配布に関する
問い合わせはこちら

柏市の人口
※R7.4.1現在　（　）内は前月比

 世帯数　201,923世帯（＋671世帯） 　  総人口　436,545人（＋253人）　  男　215,145人　  女　221,400人

応募はこちら

コーヒーバッグ第25回

スタッフ・大西まみさん（左）と焙煎士・松本克敏さん

ベストな焙煎度合いを
見極める
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