
同協力店一覧

　ここでは、「手軽に、気軽に、おいしく」外食でも野菜を
食べてほしいと、積極的に野菜料理を提供する「野菜を食
べよう柏協力店」を紹介します。お店の魅力を知って、野
菜を食べるきっかけにしてみませんか。

野菜チャージ

今日、食今日、食べたいべたい
柏柏のの一軒一軒

電話での問い合わせが困難なかたはファクス
7166−8289もご利用ください

携帯電話や松戸局（047局）から本誌の市外局番のない
番号にかけるときは最初に「04」を付けてください

リサイクル可能な紙と植物油インキを使用しています。また、見やすいユニバーサルデザインフォントを採用しています。70
古紙配合率70％再生紙と植物油インキを使用しています。
また、見やすいユニバーサルデザインフォントを採用しています。
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広報かしわ宅配コールセンター
0120－276－673

受付時間／午前8時30分～午後5時15分
※�土・日曜日、祝日、年末年始を除く

柏市公式エックス柏市公式
LINEアカウント

柏市公式
ホームページ

市の情報をもっと知りたい！ 広報誌の配布に関する
問い合わせはこちら

柏市の人口
※R8.8.1現在　（　）内は前月比

 世帯数　206,771世帯（＋72世帯） 　  総人口　439,656人（ −40人）　  男　216,701人　  女　222,955人

　国道16号の桜台交差点のそばにある、緑色の外観が目を引く「ステー
キハウスMOMO（モウモウ）柏店」。長年培った肉の目利きと焼きの
技術だけでなく、スポーツ食事学の知識も兼ね備えた竹内さんが提供
する質の高い味わいは、子どもから高齢者まで幅広く愛され、柏レイ
ソルの選手などプロアスリートも足しげく通っています。
　お薦めは、全国から仕入れて店内で2週間以上熟成させた和牛のステー
キとハンバーグ。セットには毎朝仕入れる柏産の新鮮野菜やコシヒカ

リを使用するなど、地元の恵みと柏愛がたっぷり詰まっています。
バーベキューができるテラス席では愛犬との食事を楽しむこと
ができ、犬専用の赤身肉メニューも用意されています。
　「良い食材をバランスよく食べて健康になってほしい」と話
す竹内さん。アットホームな店内で、柏産食材と熟成和牛を食
べてパワーをチャージしませんか。

MOMOで和牛本来のうまみと、旬野菜のお
いしさを心ゆくまでご堪能ください

店主・竹内一泰（かずよし）さん

店主からのメッセージ

みずみずしい地元野菜に、まるで
クリームチーズのように濃厚で滑
らかな豆腐を、ドレッシングのよ
うに絡 めて味 わうのがMOMO
流。のりとかつお節の豊かな風味
が加わり、ペロリと完食してしま
うおいしさです

とうふサラダ

絶妙な焼き加減で仕上げる熟成和牛は、驚くほど柔ら
かく、かむほどに脂の甘みと赤身のうまみが口いっぱ
いに広がります。付け合わせの色鮮やかな蒸し野菜は、
素材の甘みが際立つ逸品で、アスリートがパワーを
チャージしに来店するのも納得の一皿です

MOMO しもふりステーキセット

【住所】　�東台本町4−5
【問い合わせ】　 7164−9711

今月のプレゼント

和牛ハンバーグ100g無料券　5名様
応募方法　市内在住のかたで、次のいずれかで▶市のホー
ムページ▶はがき
※はがきでの応募方法は本誌3ページで。応募は1人1回。当選
者の発表はプレゼントの発送をもって代えさせていただきます

締め切り ㈭9 10

ステーキハウスMOMO柏店

営業日など

第6回　ステーキハウスMOMO柏店

熟成和牛と柏産野菜で
明日へのパワー注入！
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