
かしわ愛を込めて

ふるさと　お　け便産品

　柏駅前の線路沿いにたたずむパン屋、「ベーカリーフェー
ブ」。ここでは、おなじみのものから珍しいものまで、多
くの種類のパンを販売しています。店名の「フェーブ」
とは、陶器で作られた親指ほどの大きさの小物で、フラ
ンスではパイの中にフェーブを入れて焼き、食べる時に
引き当てた人には幸運が訪れるという言い伝えがあります。
　ここで販売している夏のシュトーレンは、パイナップ
ルやキウイ、マンゴーなどの夏らしいドライフルーツを
ふんだんに使用した、トロピカルな味わいが特徴です。
一般的にはクリスマスを楽しみに冬に数日かけて少しず
つ食べ進めるシュトーレンを、夏にも楽しんでもらいた
いと、店主の橘さんがアレンジしました。おいしさのポ
イントとなるのがバター。一度溶かしてから不純物を取
り除いた「澄ましバター」に、焼き上げた生地を漬け込

んで乾燥させることで、
日持ちするよう工夫され
ています。また、時間の
経 過 と と も に パ ン に バ
ターがなじみ、より深み
のある味わいへと変化し

　市で生産・加工された製品など、柏を象徴
する特産品を「柏市ふるさと産品」に認定し
ています。このコーナーでは、ふるさと産品
の魅力と生産者のこだわりを紹介します。

ベーカリーフェーブ
【住所】
泉町2−7

【問い合わせ】
7186−6629

ふるさと産品
ホームページ

ます。日ごとに違った味わいを楽しめるのも、シュトー
レンの魅力の一つです。
　「手間のかかるパンのほうが作っていて楽しいんです」
と語る橘さんは、昔からおいしいものを食べることも、
作ることも大好きなんだそう。その食への好奇心を原動
力に、日々パン作りの研究を重ねています。
　食を愛する心が花開いたベーカリーフェーブが、冬のシュ
トーレンとは違う、爽やかでフルーティーな風味と共に、
あなたのもとへ幸せを届けてくれるかもしれません。

夏限定！  幸せを運ぶトロピカルなシュトーレン

電話での問い合わせが困難なかたはファクス
7166−8289もご利用ください

携帯電話や松戸局（047局）から本誌の市外局番のない
番号にかけるときは最初に「04」を付けてください

リサイクル可能な紙と植物油インキを使用しています。また、見やすいユニバーサルデザインフォントを採用しています。70
古紙配合率70％再生紙と植物油インキを使用しています。
また、見やすいユニバーサルデザインフォントを採用しています。
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広報かしわ宅配コールセンター
0120－276－673

受付時間／午前8時30分～午後5時15分
※�土・日曜日、祝日、年末年始を除く

柏市公式エックス柏市公式
LINEアカウント

柏市公式
ホームページ

市の情報をもっと知りたい！ 広報誌の配布に関する
問い合わせはこちら

柏市の人口
※R7.7.1現在　（　）内は前月比

 世帯数　203,179世帯（＋206世帯） 　  総人口　437,726人（＋189人）　  男　215,666人　  女　222,060人

夏のシュトーレン第28回

店主・橘耕治さん

バターに漬けた生地を砂糖でコーティング

夏限定で販売中

夏のシュトーレン　3名様

【応募方法】　
市内在住のかたで、次のいずれかで
▶市のホームページにある応募フォームで
▶はがきに「ふるさと産品お届け便」と明
記し、3ページ下の必要事項と、広報かしわ
8月号の感想を書いて、〒277−8505　柏
市役所広報広聴課へ郵送（必着）で※応募は
1人1回。当選者の発表は賞品の発送をもっ
て代えさせていただきます

今月のプレゼント

応募はこちら
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