
同協力店一覧

　ここでは、「手軽に、気軽に、おいしく」外食でも野菜を
食べてほしいと、積極的に野菜料理を提供する「野菜を食
べよう柏協力店」を紹介します。お店の魅力を知って、野
菜を食べるきっかけにしてみませんか。

野菜チャージ

今日、食今日、食べたいべたい
柏柏のの一軒一軒

電話での問い合わせが困難なかたはファクス
7166−8289もご利用ください

携帯電話や松戸局（047局）から本誌の市外局番のない
番号にかけるときは最初に「04」を付けてください

リサイクル可能な紙と植物油インキを使用しています。また、見やすいユニバーサルデザインフォントを採用しています。70
古紙配合率70％再生紙と植物油インキを使用しています。
また、見やすいユニバーサルデザインフォントを採用しています。
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広報かしわ宅配コールセンター
0120－276－673

受付時間／午前8時30分～午後5時15分
※�土・日曜日、祝日、年末年始を除く

柏市公式エックス柏市公式
LINEアカウント

柏市公式
ホームページ

市の情報をもっと知りたい！ 広報誌の配布に関する
問い合わせはこちら

柏市の人口
※R8.9.1現在　（　）内は前月比。令和2年国勢調査確定値を基準に集計

 世帯数　206,808世帯（＋37世帯） 　  総人口　439,658人（＋2人）　  男　216,721人　  女　222,937人

　ラーメンやギョーザ、炒飯など、どこか懐かしい味が魅力の老舗「支
那そばふなとり」。高柳で開業してから40年、現在は浩平さんが二代
目として、変わらぬおいしさを届けています。
　看板メニューの「支那そば」は、先代の父が、子どもの頃に食べ
た味を思い出しながら作り上げた、店の原点。煮干しを中心とした
魚介に豚骨を合わせただしを、丸一日かけて丁寧に仕上げています。
また、市内の公設市場で仕入れた新鮮な肉と野菜を使用し、伝統の
味を守る一方で、人気メニューを組み合わせたカレータン麺など、

新たなおいしさの探求にも余念がありません。
　親子3世代で通う常連客も多く、開業当時からの椅子やテー
ブルを大切に使い続ける店内には、味だけでなく、人とのつな
がりを大切にする思いが息づいています。受け継がれる伝統の
味と、新たな挑戦から生まれる味。あなたもこの一杯に込めら
れた物語を味わってみませんか。

先代からのモットーは「人尽楽」。全ての人
に楽しんでいただけるように心がけています

店主・菊池浩平さん（左）

店主からのメッセージ

煮干しが香る昔ながらの一杯。魚
介と豚骨ベースのスープは美しく
透き通り、さっぱりとした味わい
の中に深いコクがあります。程よ
くコシがあり、つるりとした細麺
との相性も抜群。スープまで飲み
干してしまうおいしさです

なつかしの味　支那そば

キャベツ、もやし、ニンジン、ニラ、シイタケなど、
270グラムもの野菜を使ったタン麺に、オリジナル配
合のカレールーを合わせたボリューム満点の一品。野
菜の甘みと、肉のうまみが溶け込んだ濃厚なカレー
スープが中太麺とよく絡んで、最後の一口まで箸が止
まりません

野菜たっぷりカレータン麺

【住所】　高柳713−13
【問い合わせ】　 7191−2720

今月のプレゼント

野菜たっぷりカレータン麺無料券　5名様
応募方法　市内在住のかたで、次のいずれかで▶市のホー
ムページ▶はがき
※はがきでの応募方法は本誌3ページで。応募は1人1回。当選
者の発表はプレゼントの発送をもって代えさせていただきます
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支那そばふなとり

第7回　支那そばふなとり

懐かしさを守り続けた
心温まる一杯
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